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Andel vin i flaskan



Viner från 13 italienska regioner



Sicilien



Etna – Sicilien



Etna – Sicilien



Etna – Historia

• Grekerna först ut. Odlade vin på Etna efter att koloniserat Sicilien på 700-talet f.Kr

• Romarna fortsatte traditionen, gjorde Etnaviner kända i hela imperiet.

• Medeltiden, vinodlingen fortsatte, kloster bevarade och utvecklade vinproduktionen.

• 1700- & 1800-talet, vinproduktionen blomstrade, viner exporterades till många europeiska länder.

• 1800-talets slut, Etna drabbas av vinlusen (phylloxera), stora delar av odlingarna förstörs.

• 1900-talet, Etnas vinproduktion hamnar i skymundan.

• 2000-talet, Etnas stora comeback, 

• Kända vinmakare och lokala producenter har återupplivat de gamla vingårdarna.

• Kvalitet framför kvantitet.



• 142 contradas

• 11 kommuner



Familjen Calcagno

• Franco

• Dottern Giusy

• Bror Gianni



Calcagno

• Gjorde sitt första egna vin 2006

• Odlar endast inhemska druvor:

• Nerello Mascalese

• Nerello Capuccio

• Cariccante

• Gianni tredje generationens vinbonde

• Franco ansvar för administration, försäljning och 
marknadsföring (foto).



Calcagno

• Vineriet i Passopisciaro

• Giusy ansvarar för vinmakeriet

• Mer experimentella viner:

• Bianco da Nerello

• Orange Carricante

• Calcagno jobbar enligt Slow Wine



Calcagno - Slow wine

• Hantverksmässig vinproduktion – Fokus ligger på småskalighet och traditionella metoder.

• Hållbarhet – Odlar ofta ekologiskt, med respekt för naturen och biologisk mångfald.

• Terroir och autenticitet – Vinerna ska avspegla den plats där de odlas utan manipulation

• Långsam och noggrann produktion – Druvor skördas för hand, jäsningen sker naturligt och lagringen får ta tid.

• Socialt ansvar – Rättvisa arbetsvillkor för vingårdsarbetare 



Etna Bianco Superiore Primazappa 2021

• Vinet görs på druvan Carricante. 

• Vingårdarna runt byn Milo på östra sidan

• Vinstockarna 30-40 år

• 850 meter över havet.

• Jordmånen är lava, sandig, rik på mineraler.

• Jäsning i ståltankar 50 % och 50 % i barriques. 

• Vinet mognar sedan i 50% ståltank och 50% barrique
tillsammans med den fina jästfällningen i 5 månader.

• Vinet vilar sedan ytterligare 12 månader på flaska.

• Mat kombinationer: aperitif, fisk, vegetariska rätter från det 
sicilianska köket. 

• Serverings temperatur: 10-12 C°

• Lagringpotential, minst 10 år.



Bianco da Nerello Rifunniri 2021

• Druvan Nerello Mascalese

• Vingårdar på norra sidan av Etna

• 650 m över havet. 

• 100-åriga vinstockar.

• Jordmånen är lava, sandig och stenig, rik på mineraler

• Vit vinfiering, mjuk pressning och vinifiering utan skal

• Jäsning i ståltankar

• Mognar 6 till 8 månader med den fina jästfällningen i ståltank.

• Mat kombinationer: vitt kött, vegetariskt, risotto

• Serverings temperatur: 16-18 °C

• Lagringspotential: Minst 10 år.



Etna Rosso 2021

• Druvan Nerello Mascalese

• Vingårdar från vingårdar på norra sidan

• Jordmån: lava, sand och stenar. Rik på mineraler som bidrar med friskheten

• Maceration med druvskalen i 7 dagar.

• Jäsning i rostfria tankar. 

• Mognar på använda franska barrique i 12 månader följt av ett år i ståltank. 

• Matmatchning, Ribs, pulled pork och ambitiösa hamburgare.

• Lagringspotential, lång, 20-25 år.



Etna Rosso Calderara 2020

• 90% Nerello Mascalese och 10% Nerello Cappuccio

• Contrada Calderara, kommunen Randazzo, norra sidan

• Jordmånen är lava och sten, rik på mineraler. 

• 650 meter över havet

• Ålder på vinstockarna är 90 till 100 år.

• Jäsning i små öppna kar, med manuell rotation i kärlen dagligen

• Mognar i en blandning av nya och använda franska ekfat i 12-14 månader.

• Matkombinationer: Grillat rött kött, vilt, salami och mogna ostar. 

• Lagringpotential, 25-30 år.



Etna Rosso Arcuria 2014

• Nerello Mascalese 80% och Nerello Cappuccio 20%

• Contrada Arcuria, kommunen Castiglione di Sicilia, norra sidan

• 650 m över havet

• Medelålder på vinstockarna är 70-90 år

• Jordmånen lava och sand som är rik på mineraler

• Vinet mognar 12 månaders på stora ekfat (20 HL).

• Mat kombinationer: stekar, rött kött, vilt och ost.

• Lagringspotential, vinet har redan lätta mognadstoner, max 10 år



Etna Rosso Feudo di Mezzo 2011

• Vinet görs på 80% Nerello Mascalese, och 20% Nerello Cappuccio.

• Contrada Feudo di Mezzo, Castiglione di Sicilia, norra sidan 

• Vinstockarna 70-90 år 

• Höjd över havet på 650m. 

• Jordmån: lava, terrasserad och rik på mineraler.

• Jäsning i stål tank

• Vinet mognar 12 månader på stora använda franska ekfat (20 HL). 

• Mat kombinationer: rött och vitt kött, vilt och lagrade ostar.

• Serverings temperatur 18 grader.

• Lagringspotential, nej, vinet ska drickas nu



Finns i distanshandeln



Finns i distanshandeln



Beställ hem Etna lådan!



Grazie mille!

www.vinonista.com
Instagram:  @vinonista
Facebook:  @vinonistasverige


	Bild 1: 9
	Bild 2: 2017-2020
	Bild 3: 2021 – 2022
	Bild 4: 2023 
	Bild 5
	Bild 6: Viner från 13 italienska regioner
	Bild 7
	Bild 8
	Bild 9
	Bild 10
	Bild 11
	Bild 12
	Bild 13
	Bild 14
	Bild 15
	Bild 16
	Bild 17
	Bild 18
	Bild 19
	Bild 20
	Bild 21
	Bild 22
	Bild 23
	Bild 24
	Bild 25

